
ATE Y JALEAS DE LA CASA   $  90.00

MOUSSE DE LIMÓN Y MENTA $  95.00

MOUSSE DE TRES CHOCOLATES $  95.00

NATILLA  DE DULCE DE LECHE $  95.00

PASTEL CASERO DE ZANAHORIA  $  95.00

TRUFA DE CHOCOLATE $  95.00

MOUSSE DE QUESO CON GUAYABA $  95.00

PLATO DE DEGUSTACIÓN DE POSTRES $120.00

GELATINA DE ROMPOPE CON CANELA $  95.00

PAY DE QUESO CON EXPRESSO $  95.00

TARTA DE COCO $  95.00

FLAN TRADICIONAL $  90.00

HELADO ARTESANAL DE MAMEY 
Elaborado de forma antigua, 100 % natural, sin
conservadores ni sabores artificiales.

$  90.00

ARROZ CON LECHE $  85.00

PAY DE QUESO CON OREO

 

$  95.00

MERENGUE TALAVERA $  95.00
Merengue Horneado, servido con crema batida, salsa de 
frutos rojos y un toque de confitura de higo.

Pay de queso tradicional con base de galleta de chocolate, 
cubierta con crema batida y galleta oreo triturada. 

Receta tradicional de este delicioso postre mestizo.

Elaborados al estilo antiguo, con guayabas y tejocotes, 
servido con queso manchego rebanado.

Mousse de limón con chía y menta natural con un ligero 
relleno de crema de cítricos.

Mousse de chocolates finos, semi amargo, de leche y 
blanco.

Elaborado artesanalmente con la mejor cajeta. 

El tradicional con nuez, canela, betún de queso crema y 
un toque de especias.

Montada sobre una base ligera de nuez, rellena de 
chocolate oaxaqueño y glaseada con chocolate semi 
amargo.

Elaborado con guayabas orgánicas y decorado 
con ate de guayaba. 

Natilla de dulce de leche, ates y jaleas de la casa, 
apasteladas carlota, helado de mamey y arroz con leche. 

Elaborada con el mejor rompope de convento, servida 
sobre un espejo de rompope y espolvoreada con canela.

Pay de queso marmoleado con café y cobertura de 
chocolate blanco y caramelo de café expresso.

Tarta de masa artesanal rellena de cremoso de coco
y coco tostado, espolvoreada con azúcar glass y coco. 

El típico de vainilla con sabor casero.


